
AU COCHON 
D'AVRIL
AVRIL DESPLANCHES

PORCS ÉLEVÉS EN PLEIN-AIR NOURRIS SANS OGM
VIANDE, CHARCUTERIE ET CONSERVES

VENTE À LA FERME : samedi de 10h à 12h
VISITES : Visites libres toute l'année, 
visites guidées sur rendez-vous

•  320 chemin de la Grange de Beaux - 07440 Alboussière
• 06 85 65 50 26
• avrild@hotmail.fr
• www.cochon-avril.fr 
• Facebook : @Cochon d'Avril

LA BERGERIE 
DU BOIRON
FRÉDÉRIC LAUVERNET

ELEVAGE DE BREBIS ET TRANSFORMATION 
FROMAGÈRE (YAOURT, FÊTA, RICOTTA, TOMES)

VENTE À LA FERME : sur rendez-vous
VISITES : sur rendez-vous

• Le Trouillet - 07440 Alboussière
• 06 62 49 12 79 
• frederic.lauvernet@gmail.com
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L'élevage de porcs en plein-air représente 
seulement 5% du marché français

LE DOMAINE 
DE BELIN
ASTRID BARTHOMEUF

ELEVAGE FORESTIER DE PORCS MANGALICA (COCHONS 
LAINEUX). TERRINES, RILLETTES, SAUCISSES SÈCHES

VENTE À LA FERME : 
juillet et août > mardi de 17h à 19h
VISITES : ponctuelles, avec l'O�  ce de Tourisme

• Belin - 07440 Alboussière
• astrid.barthomeuf@gmail.com
• Facebook et Instagram : @domainedebelin 

BRASSERIE 
HAARDDRËCH
BERTRAND DECLARON

BRASSERIE

VENTE À LA BRASSERIE : vendredi de 14h à 18h

• La Chalaye  - 07440 Alboussière
• 06 50 24 68 99 
• brasseriehaarddrech@gmail.com
• Facebook : @brasseriehaarddrech 

LA FERME 
DE GRAILLER
SILVINA MARQUES

MARAÎCHAGE : LÉGUMES, PLANTS DE LÉGUMES, 
AROMATIQUES, ŒUFS, FRUITS, FLEURS, 
PANIERS DE LÉGUMES TOUTES SAISONS…

VENTE À LA FERME : lundi, mardi, mercredi 
et jeudi de 16h à 19h

• 290 chemin de Grailler - 07440 Champis La Bâtie
• 06 66 80 09 09 
• fermedegrailler@gmail.com
• Facebook : @fermedegrailler

G.A.E.C 
DES 3 CANTONS
SANDRINE ET PASCAL BLACHE

FRUITS ET LÉGUMES DE SAISON, FROMAGE 
FERMIER, ŒUFS DE LA FERME

VENTE À LA FERME : mercredi de 15h à 19h
et vendredi de 9h à 12h30 et de 14h à 19h

• Quartier de Blaud - 07500 Guilherand-Granges
• 06 17 15 36 13 
• sandrine_blache@orange.fr 
• Facebook : @gaec3cantons

LE FRUITIER
BENOÎT NODIN

MARAÎCHAGE : FRAISES, SALADES, CERISES, 
TOMATES, PÊCHES, MELONS, POMMES DE TERRE…

VENTE À LA FERME : avril à septembre > 
du lundi au vendredi de 9h30 à 12h et de 15h30 à 19h 
et samedi de 9h30 à 12h
VISITES : ponctuelles, avec l'O�  ce de Tourisme

• 115 route de mines / RD86 - 07130 Saint-Péray
• 04 75 83 71 88
• benoit@le-fruitier.net
• www.drive-fruitier.fr
•  Facebook : @LeFruitier07        

Instagram : @fruitier07

LES DOUCES 
AROMATIQUES
CÉLINE FREYDIER

PRODUCTION DE PLANTES AROMATIQUES 
ET MÉDICINALES : TISANES, SIROPS, AROMATES, 
GOMASIOS, SELS, HUILES D'OLIVES ET VINAIGRES 
AROMATISÉS AUX PLANTES EN PRODUCTION 
BIOLOGIQUE.

VENTE À LA FERME : sur rendez-vous
LIVRAISONS ET ENVOIS DE COLIS

• 490 chemin du Gymnase - 07440 Saint-Sylvestre
• 06 89 76 16 53 
• lesdoucesaromatiques@gmail.com
• www.lesdoucesaromatiques.fr
• Facebook et Instagram : @lesdoucesaromatiques

G.A.E.C 
DE TRAPIER
FLORENT ET PHILIPPE CROS

ELEVAGE DE VACHES LIMOUSINES, 
TRANSFORMATION ET DÉCOUPE

VENTE À LA FERME : mardi et mercredi, sur rendez-vous 

• Trapier - 07440 Bo® res
• 06 74 63 95 19 
• florentcros@yahoo.com 

ANONS 
DES SOURCES
JEAN-MARC LE MOULT

PROMENADE AVEC DES ÂNES

PROMENADE : tous les jours sur réservation

• 120 chemin de la Blache du Mazel - 07440 Champis
• 04 75 58 64 52 / 06 33 09 76 05
• modestine@blachedumazel.com  

LA FERME 
DE VIDAL
NICOLAS REVOL

ELEVAGE DE CHÈVRES POUR PRODUCTION 
DE FROMAGE DE CHÈVRE AU LAIT CRU 
(PICODON FERMIER, TOME À PICODON, 
BRIQUETTES, FAISSELLES)

VENTE À LA FERME : les lundis, mercredis, jeudis 
et vendredis de 9h à 12h
VISITES : ponctuelles, avec l'O�  ce de Tourisme

• 1390 chemin de Vidal - 07440 Boffres
• 06 61 09 71 82
• fermedevidal@gmail.com 
• Facebook : @fermedevidal

Venez caresser et nourrir Carlos, 
la masco� e de l'élevage !

Du malt, des masses de houblon, 
des levures et une grosse dose de métal.
Extrêm beer for extrêm peoples.

Nos  jardins sont ouverts au public. Si vous 
passez par là, n'hésitez pas à venir visiter nos 
cultures. Passez un petit coup de fi l avant pour 
que je sois là pour vous accueillir !

Plantes cultivées sur un terrain familial 
sur la commune d'Alboussière

Vaches nourries à l'herbe sous toutes ses 
formes : pâturage et foin. Zéro OGM !
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LA FERME 
DES BOIS
MYRIAM HAUDIQUERT

FRUITS ET LÉGUMES DE SAISON, AGNEAUX

CUEILLETTE À LA FERME :
fraises en mai et légumes variés de mai à septembre 
tous les mercredis et samedis de 9h à 12h
LIVRAISON DE PANIERS :  sur les communes 
d'Alboussière, Bo� res et Champis > mardi de 18h à 19h30 
sur réservation toute l'année (ou presque) 

• Belin - 07440 Alboussière
• 06 88 65 65 22
• fermelesbois@gmail.com

MIELLERIE 
A TIRE D'AILE
BARBARA ET FRANK 
BÉRAUD-LAMI

PRODUCTION DE MIEL, GELÉE ROYALE, 
POLLEN FRAIS ET PROPOLIS

VENTE À LA FERME : du 15 avril au 1er août > 
lundi de 10h30 à 13h et de 15h à 18h et  vendredi de 11h30 
à 19h. Le reste de l'année > mercredi de 12h à 17h 
et vendredi de 12h à 19h
VISITE GUIDÉE : en juillet et août > jeudi à 17h 
(sur inscription). Groupes et scolaires toute l'année 
sur rendez-vous
ATELIERS FAMILLE : mercredi des vacances scolaires 
(inscription à l'O�  ce de Tourisme)

• 40 allée des Coquelicots - 07440 Champis La Bâtie
• 06 41 85 44 06 
• miellerieatiredaile@gmail.com 
• Facebook et Instagram : @miellerieatiredaile

LA FERME 
DU CHALÉAT
MATHILDE ET BRICE JULIEN

PRODUCTION DE FRUITS ROUGES ET CHÂTAIGNES. 
NOUS PROPOSONS DES FRUITS FRAIS EN SAISON : 
FRAISES, FRAMBOISES, CHÂTAIGNES... 
DES PRODUITS TRANSFORMÉS SUR PLACE EN SORBET, 
CONFITURES, COULIS, SIROP (FRAISES, FRAMBOISES, 
CASSIS, GROSEILLE, RHUBARBE, POIRE, 
MENTHE...). DES PRODUITS À LA CHÂTAIGNE: 
CONFITURE, PURÉE, EN BOCAUX, SOUPE, FARINE...

VENTE À LA FERME : toute l’année, uniquement 
sur rendez-vous 
VISITES : certains mardis en été avec possibilité 
de dégustation de sorbet, sur inscription. 
Nous ne sommes pas toujours à la ferme, contactez-nous 
pour savoir si nous sommes là, nous vous accueillerons 
avec plaisir.

• Le Chaleat, 1035 chemin du Cros - 07440 Boffres
• 06 22 58 47 09 
• fermeduchaleat@gmail.com 
• www.fermeduchaleat.fr
• Facebook : @fermeduchaleat

Par respect pour l'environnement 
et pour nos papilles, je soigne mes plantes 
avec des produits naturels et mon troupeau 
à l'homéopathie !

"Partir avec un âne, c'est retrouver le temps de 
vivre et d'observer au rythme d'un animal doux 
et a� achant."

Observez les abeilles de près grâce 
à la ruche pédagogique !

Possibilité de prendre une boule de glace 
en cornet lors de la visite
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BRASSERIE 
DE LA GRANGE 
DU SEIGNEUR
DAMIEN FAURE

BRASSERIE ARTISANALE

VENTE À LA BRASSERIE : du mardi au samedi 
de 15h00 à 18h00. Ne pas hésiter à téléphoner avant !
VISITE DE LA BRASSERIE : sur rendez-vous 

• 455 Chemin de La Grange du Seigneur - 07440 Champis
• 06 36 48 24 35
• contact@brasserie-libertane.fr 
• www.brasserie-libertane.fr 
• Facebook : @brasserieartisanaledelagrangeduseigneur

Microbrasserie installée au cœur de la 
campagne dans une ancienne grange datant 
de 1453 !
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Riche en parfums et sensations !

FROMAGE AOP DRÔME ET ARDÈCHE

GOÛTEZ LE PICODON

RETROUVEZ NOS PRODUCTEURS PICODON AOP ET NOS RECETTES SUR 

www.picodon-aop.fr 
 

SUIVEZ NOTRE ACTUALITÉ SUR 

  

En provençal Picaoudou, terme plein de douceur, signifi e « petit fromage 
piquant ». Eh oui, derrière un goût franc, caprique et parfois piquant, 
le Picodon cache un cœur tendre et des saveurs subtiles.

Simple laitage des fermes modestes, où l’herbe rare ne poussait que 
pour nourrir quelques chèvres, le Picodon apparaît dans l’alimentation 
paysanne au XIVe siècle.

Les chèvres produisaient peu de lait en hiver. A la belle saison, lorsque 
la traite était abondante, les fermières fabriquaient des fromages, 
qui servaient de provisions pour l’hiver, jusqu’au retour du printemps.

Aujourd’hui, fl euron de la gastronomie méridionale, le Picodon trône 
sur la table des grands chefs. Il n’a pas pour autant perdu sa modestie 
et son caractère authentique !

Sur les étals, le Picodon se 
choisit comme un fruit, 
selon son affi nage, sa couleur 
et ses saveurs. Ancré dans 
ses traditions populaires et 
son terroir, le Picodon nous 
parle de soleil, de rocaille, 
de foin odorant et de coteaux 
escarpés.

A la campagne comme en 
ville, en Drôme, en Ardèche 
et bien au-delà, il se déguste 
avec un égal bonheur !

Sous le ciel bleu et les paysages 
contrastés, les chèvres donnent 
le meilleur d'elles-mêmes pour le 
Picodon.

Amoureux de son terroir, le 
chevrier, à la fois guide de son 
troupeau, producteur de lait et 
fromager, sait comment nourrir 
ses chèvres pour faire un bon 
Picodon. Mais attention, n’est pas 
Picodon n’importe quel fromage 
de chèvre !

L’appellation AOP Picodon est 
réservée aux producteurs de la 
Drôme, de l’Ardèche et des 
cantons de Valréas (Vaucluse) 
et de Barjac (Gard), qui res-
pectent le cahier des charges.

Gage de qualité, l’AOP Picodon 
vous garantit : l’origine du pro-
duit, les conditions de production 
ainsi que les caractéristiques du 
fromage.

Depuis 1975, le Syndicat du 
Picodon AOP défend le lien au 
terroir et un savoir-faire ancestral.

Syndicat du Picodon AOP
04 75 56 26 06 - info@picodon-aop.fr

DRÔME
ARDÈCHE

Un petit fromage 
au nom 
qui chante...

... ancré 
dans son 
terroir
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CE DÉPLIANT VOUS EST OFFERT PAR

LA FROMAGERIE 
BRUNIÈRE
ADELINE, ADRIEN ET CÉCILE

FROMAGE DE CHÈVRE ET VACHES ALLAITANTES

VENTE À LA FERME : tous les jours de 9h à 12h 
Fermé les dimanches et jours fériés

•  Quartier Saint Martin de Galejas - 3420, route de Chelle  
07440 Saint-Sylvestre

• 04 75 58 24 26
• biqu-etvache@orange.fr 

La fromagerie est située sur une belle 
randonnée de la chapelle Saint-Martin 
de Galéjas au Pont Romain !
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Riche en parfums et sensations !
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CE DÉPLIANT VOUS EST OFFERT PAR

LA FERME 
DE MAZAIRAS
SYLVIE RAUNICHER

FRUITS, CONFITURES ET GELÉES MAISON

VENTE À LA FERME : tous les jours sur rendez-vous

• 100 chemin de Mazairas - 07440 Saint-Sylvestre
• 04 75 58 25 86 / 06 62 98 99 69
• sylvie.raunicher@wanadoo.fr
• mazairas.jimdofree.com
• Facebook : @fermedemazairas

Des hébergements à la ferme et des parfums de 
confi ture oubliés : rhubarbe, coing, quetsche ou 
la très  tonique églantine !
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TERRE 
D'ULYSSE
JÉRÔME DURAND

 PRODUCTEUR DE TRUFFES ET D'HUILE D'OLIVE

VENTE À LA FERME : du mardi au samedi 
de 8h30 à 12h30 et de 15h à 19h
dimanche de 8h30 à 12h30

• 65 route du creux de char - 07130 Toulaud
• 07 66 39 08 32
• terredulysse@gmail.com
• Facebook et Instagram : @terredulysse

D'autres produits sont également disponibles 
sur l'exploitation : vins, fromages, charcuteries, 
fruits, légumes…
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LA FERME 
DE SAMSON
GRÉGORY TABARDEL

 MARAÎCHAGE, BREBIS, VOLAILLE, ÂNES, ...

VENTE À LA FERME : tous les jours sur rendez-vous

• 5495 chemin du Tramway - 07130 Saint-Péray
• 06 98 66 92 77
• fermedesamson@gmail.com
• www.fermedesamson.fr
•  Facebook : @fermebiodesamson  

Instagram :  @fermedesamsonbio

Ils proposent également l'hébergement 
et une petite guingue� e !
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DOMAINE 
DE LORIENT
LAURE ET DIMITRI

FERME VIGNERONNE : VIGNES, MIEL, LÉGUMES, 
PRODUITS LAITIERS, CONFITURES, TISANES

VENTE À LA FERME ET VISITES : en libre-service pour 
les hôtes des gîtes - Sur rendez-vous pour l'extérieur

• Domaine de Lorient - 07130 Saint-Péray
• 06 12 97 00 84
• laure@domainelorient.fr
• www.domainelorient.com
• Facebook et Instagram : @domainedelorient

La ferme propose 2 chambres d’hôtes 
avec les paniers repas et petit-déjeuner 
avec les produits de la ferme

LA FERME 
DE CHAZAL
ADRIEN ET ALEXANDRA

FERME VIGNERONNE AVEC DES POULES 
PONDEUSES, DU VIN, DES POMMES DE TERRE, 
DES COURGES, DES CHÂTAIGNES…

VENTE À LA FERME : tous les jours sur rendez-vous
VISITE DE LA FERME : sur rendez-vous ou avec l'O�  ce 
de Tourisme

• Chazal - 07130 Châteaubourg
• 06 68 26 89 62 
• scearousset@hotmail.com
• Facebook et Instagram : @lafermedechazal

Petite ferme familiale avec une parcelle de 
vigne sur plusieurs générations : une vieille 
vigne de 90 ans !
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DOMAINE 
RÉMY NODIN
RÉMY NODIN

FERME VIGNERONNE :  VIGNES, VINS, ÉLEVAGE 
DE BREBIS ET CHEVAL DE TRAIT.

VENTE AU DOMAINE : 
janvier à février > du mardi au samedi : de 14h à 19h
mars à décembre > du mardi au samedi : de 10h à 12h 
et de 14h à 19h 
VISITE DU DOMAINE : sur réservation

• 1 avenue du 8 mai 1945, La Beylesse - 07130 Saint-Péray
• 04 75 40 35 90 
• contact@remy-nodin.fr
• www.remy-nodin.fr
• Facebook : @DomaineNodin 
• Instagram : @remy_nodin

Vue sur le Château de Crussol depuis 
les vignes du Domaine !

LA FERME 
DES GRIULES
JEAN-CHARLES BAUD

ELEVEUR DE VACHE DE RACE AUBRAC EN ARDÈCHE

VENTE À LA FERME : tous les jours sur réservation
VENTE EN COLIS SUR RÉSERVATION
LIVRAISON GRATUITE À DOMICILE

• 2435 route de Colombier - 07440 Saint-Sylvestre
• 06 31 45 67 89
• jcharles.baud@gmail.com
• Facebook et Instagram : @lafermedesgriules

Tous les animaux sont élevés sans 
antibiotiques, sans OGM, sans granulés 
et sans ensilage.
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LA FERME 
DES VALLÉES
CLÉMENT DAMIENS

ELEVAGE DE BREBIS

VISITE DE LA FERME : vendredi de 17h à 19h 
sur réservation

• Col de Leyrisse - 07440 champis
• 06 37 10 40 57
• damiensclem@gmail.com
•  Facebook : @lafermedesvallees

Clément organise la Petite Transhumance 
Champinoise, tous les ans au 15 août !

3:6:9 
BIÈRE CRAFT
VINCENT CEAS 
ET ZSUZSA SEVINGER

BRASSERIE

VENTE À LA BRASSERIE : 
1er mai au 31 août > 
 lundi, mercredi, jeudi de 15h à 20h
vendredi de 15h à 21h 
samedi de 14h à 21h 
dimanche de 13h à 20h 
1er septembre au 30 avril > sur rendez-vous
Prise de contact fortement recommandée avant 
de venir à la brasserie, les horaires indiqués sont 
uniquement à titre indicatif et peuvent changer 
selon des événements externes

• 230 chemin du Vivier - 07130 Soyons
• 06 10 25 47 41
• contact@369craft.beer
• Facebook et Instagram @369bierecraft
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Ici, on ne brasse pas que du vent !

12

Vous y trouverez d'autres douceurs 
transformées à la ferme, selon l'humeur !

LES 
MARTO-PIQUEUSES
MARIE SIMON

PRODUCTION DE MIEL ET PRODUITS 
DE LA RUCHE 

VENTE À LA FERME : sur rendez-vous

•  395 chemin du gymnase, Le Village 
07440 Saint-Sylvestre

• 06 38 01 32 96
• lesmartopiqueuses@gmail.com
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VENTE SUR LES MARCHÉS  

ALBOUSSIÈRE
Vendredi 16h à 19h

BOFFRES 
Samedi 9h à 11h

GUILHERAND-GRANGES
Vendredi 7h30 à 12h30

SAINT-PÉRAY 
Mercredi 7h30 à 12h 

SAINT-SYLVESTRE
Samedi 8h à 12h

POINTS DE VENTES : 

CUTO à Alboussière

ÉPICERIE à Alboussière

AUBERGE DE BOFFRES

LA FROMAGERIE DE SAINT-PÉRAY

LA GRANGE à Saint-Péray

LE 101 à Saint-Péray

LES HALLES DE CRUSSOL
à Saint-Péray

LES PANIERS DE CRUSSOL 
à Saint-Péray

ÉPICERIE AU P'TIT BONHEUR 
à Saint Romain de Lerps

TERRE D'ULYSSE à Toulaud

LA MAISON DES VINS 
& DU TOURISME 
à Saint-Péray :

Un lieu animé où retrouver 
informations touristiques, 
une boutique autour du vin, 
et une gamme de produits 
des fermes locales ! 

3 AOC 
(AOC Saint-Péray, AOC 
Cornas, AOC Saint-Joseph)

26 domaines partenaires

50 cuvées à la vente

    Bon à savoir : des visites 
de fermes sont organisées 
les mercredis des petites et 
grandes vacances scolaires !

LA FERME 
DES PRÉS
ISABELLE  ET ALEXANDRE 
FRATTINI

ISABELLE : PRODUCTION, TRANSFORMATION 
DE PLANTES MÉDICINALES ; TISANES, 
HYDROLATS, PRÉPARATION D'HERBORISTERIE, 
COSMÉTIQUE AUX PLANTES

ALEXANDRE : LÉGUMES DE SAISON ET POMMES DE 
TERRE ; PRODUCTION DE BLÉ ET TRANSFORMATION 
EN PÂTES ; PRODUITS À LA CHÂTAIGNE 

VENTE À LA FERME : du 20 juin au 18 août > 
vendredi de 17h30 à 19h

• 630, chemin de Maga - 07270 Saint-Barthélémy-Grozon
• 06 11 89 18 71
• ateliergraines@gmail.com
• www.grainesetcie.com
• Instagram et Facebook : @grainesetcie

1 lieu, 2 producteurs !
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La brebis, de l'élevage au fromage !

Fromager depuis 1984 !
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AOC Saint-Péray - AOC Cornas - AOC Saint-Joseph

AOC Saint-Péray - AOC Cornas

AGRITOURISME
en Rhône Crussol,
vente à la ferme  
et visites guidées

en Ardèche

Maison des Vins et du Tourisme
2 rue de la République
07130 SAINT-PÉRAY
04 75 40 46 75
tourisme@rhone-crussol.fr
www.rhone-crussol-tourisme.com
Retrouvez-nous sur les réseaux sociaux

  #rhonecrussoltourisme
  

GOÛTER
aux produits locaux
des fermes et brasseries

Ardèche

   Gare « Valence ville » - 10 min
ou Gare « Valence TGV » - 20 min

  Le réseau « Citéa » assure la desserte
de notre territoire depuis Valence.  
Infos lignes de bus sur : vrd-mobilites.fr

   Autoroute A7 : Sortie n°15
Valence Sud puis direction LE PUY

  Aéroport « Lyon Saint-Exupéry » - 1h15

  Lat. : 44,945756 - Long. : 4,845314
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